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 Imbottigliamento 

Etanolo  (% v/v) 13.2  

pH 3.2 

Acidità (g/L) 6.3 

SO2 libera (mg/L) 10 

SO2 totale (mg/L) 15 

Acido acetico (g/L) 0.16 

Acetaldeide (mg/L) 4 

Polifenoli (mg/L) 77 

Antociani totali (mg/L) 2 

Zuccheri residui (mg/L) 200 

Intensità colorante 0.12 

Tonalità 1.14 

Si ringrazia per l’ospitalità l’Azienda Castello delle Regine 
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PANEL TEST- Frequenze di elicitazione dei descrittori sensoriali




